Tiurk Gida Kodeksi Kakao ve Kakao Uriinleri Tebliginde Degisiklik Yapiimasi
Hakkinda Teblig
Resmi Gazete : 15.05.2002 - 24756

Resmi Gazete : 27 Mart 2000-24002

Tarim ve Koyisleri Bakanligindan:

TURK GIDA KODEKSI
KAKAO VE KAKAO URUNLERI TEBLIGI

(Teblig No:2000/ 10)

Amag

Madde 1- Bu Tebligin amaci; kakao ve Urunlerinin teknigine uygun ve hijyenik
sekilde Uretim, hazirlama, isleme, muhafaza, depolama, tasima ve pazarlanmasini
saglamak uzere bu urunlerin 6zelliklerini belirlemektir.

Kapsam
Madde 2- Bu Teblig, kakao ¢ekirdegi, kakao nibi, kakao kitlesi, kakao keki,
kakao yagl, kakao tozlari ve kakao tozlarinin seker ile karigimlarini kapsar.

Hukuki dayanak

Madde 3- Bu Teblig 24/06/1995 tarihli ve 560 sayili “Gidalarin Uretimi,
Tlketimi ve Denetlenmesine Dair Kanun HUkmunde Kararname” ve 16/11/1997
tarinli ve 23172 mukerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Turk Gida Kodeksi
Yonetmeligi'ne gore hazirlanmigtir.

Tanimlar

Madde 4- Bu Tebligde gecen;

a) Kakao cekirdedi; kakao agaci ( Theobroma cacao L.) meyvesi
cekirdeklerinin fermente edildikten sonra kurutulmasiyla elde edilen Gruna,

b) Kakao nibi; kavrulmus veya kavrulmamis kakao c¢ekirdeginin kirilarak
kabugunun ayrilmasi ile elde edilen urind,

c) Kakao Kkitlesi; kakao niblerinin bilesenlerinde degisikliJe yol agmadan
mekanik olarak pargalanmasi sonucu elde edilen tranda,

d) Kakao keki; kakao nibi veya kakao kitlesinin yaginin kismen veya tamamen
ayrilmasindan sonra kalan urina,

e) Kakao yagi; kakao ¢ekirdeginden elde edilen yagi,

f) Kakao tozu; kakao kekinin ogutulmesiyle elde edilen ve kuru madde
Uzerinden kutlece en az % 20 oraninda kakao yagi iceren toz haldeki urinda,



g) Yagi azaltilmis kakao tozu; kakao kekinin égutiimesiyle elde edilen ve kuru
madde Uzerinden kutlece % 20 den az kakao yagi igeren toz haldeki arind,

h) Sekerli kakao tozu; kakao tozunun seker ile karisimi sonucu elde edilen ve
kuru madde Uzerinden kutlece en az % 25 oraninda kakao tozu igeren Urlnu,

1) Sekerli kakao karigsimi; kakao tozunun seker ile karisimi sonucu elde edilen
ve kuru madde Uzerinden kutlece en az % 20 oraninda kakao tozu igeren Urunda,

i) Aromalandiriimis sekerli kakao karisimi; kakao tozunun seker ile karisimina
aroma eklenmesi sonucu elde edilen ve kuru madde Uzerinden kutlece en az % 20
oraninda kakao tozu igeren urunu,

j) Yagi azaltiimis sekerli kakao tozu; yagi azaltilmis kakao tozunun seker ile
karisimi sonucu elde edilen ve kuru madde Uzerinden kitlece en az % 25 oraninda
yagi azaltiimig kakao tozu i¢ceren urind,

k) Yagi azaltilmis sekerli kakao karisimi; yagdi azaltilmis kakao tozunun seker
ile karisimi sonucu elde edilen ve kuru madde uUzerinden kutlece en az % 20
oraninda yagi azaltilmig kakao tozu igeren urund,

1) Yagi azaltiimig ve aromalandiriimis sekerli kakao karisimi; yagr azaltiimis
kakao tozunun seker ile karisimina aroma eklenmesi sonucu elde edilen ve kuru
madde uUzerinden kutlece en az % 20 oraninda yagi azaltiimig kakao tozu iceren
arana,

m) Cikolata tozu; kakao tozunun geker ve/veya tatlandirici ile karigtiriimasi
sonucu elde edilen ve kuru madde Uzerinden kutlece en az % 32 oraninda kakao
tozu iceren urund,

ifade eder.

Uriin 6zellikleri
Madde 5- Bu Teblig kapsamindaki trltnlerin dzellikleri asagida verilmigtir:

a) Kakao c¢ekirdekleri kendine 6zgu tat, koku ve renkte olmali; bocek yenikli,
cimlenmis, isli, yabanci tat ve kokulu gekirdek sayisi % 6 dan; kifli ¢ekirdek sayisi %
4 ten, arduvaz gorunumlu ¢ekirdek sayisi % 8 den fazla olmamali; canli veya olu
bocek veya bocek pargalari, kemirici hayvan kalintilari ve yabanci maddeler
bulunmamali; nem miktari agirlikca en ¢ok % 7,5 olmalidir.

b) Embriyo veya kakao yaginin solventle ekstraksiyon artiklari kakao
aranlerinin dretiminde kullanilamaz.

c) Kakao kitlesi ve kekinde kabuk ve/veya embriyo kalintilarinin toplam miktari
yagsiz kuru madde uzerinden kutlece en fazla % 5 olmahdir.



d) Kakao kitlesi ve kekinde toplam kul miktari yagsiz kuru madde Uzerinden
izin verilen alkalilerle islem gérmus olanlarda kutlece en fazla % 14, alkalilerle iglem
gOérmemis olanlarda ise kitlece en fazla % 10 olmalidir.

e) Kakao kitlesi ve kekinde HCI'de ¢dzlinmeyen kil miktari yagsiz kuru madde
Uzerinden kutlece en fazla % 0,3 olmalidir.

f) Kakao yaginda sabunlagmayan madde miktari kitlece en fazla % 0,5, pres
kakao yaginda ise kutlece en fazla % 0, 35 olmalidir.

g) Kakao yaginda oleik asit cinsinden serbest yag asidi miktari kitlece en fazla
% 1,75 olmalidir.

h) Kakao tozunda ve yagi azaltiimis kakao tozunda rutubet miktari kiitlece en
fazla % 7 olmahdir.

Katki maddeleri

Madde 6- Kakao ve kakao uUrlUnlerinde kullanimina izin verilen katki maddeleri
Turk Gida Kodeksi Yonetmeligi'nin 2 nci bolumu ile bu Tebligin 1 No'lu ekine uygun
olmalidir.

islem yardimcilari

Madde 7- Kakao yaginin ekstraksiyonunda son Urundeki kalinti miktar
1mg/kg’t asmamak sarti ile islem yardimcisi olarak hekzan (62°C — 82°C)
kullanilabilir.

Aroma maddeleri

Madde 8- Kakao kitlesi, kakao keki, kakao tozlari, kakao tozu-seker karisimlari
ve cikolata tozuna katilan aroma maddeleri Turk Gida Kodeksi Yonetmeligi'nin 3
Uuncu bolimune uygun olmalidir.

Bulasanlar

Madde 9- Kakao ve kakao urunlerindeki bulasanlarin miktarlari Turk Gida
Kodeksi Yonetmeligi'nin 4 incu bolumune uygun olmalidir.

Hijyen

Madde 10 — Kakao ve kakao Urunleri Turk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 7 nci
bolimundeki genel kurallara uygun olarak hazirlanmalidir.

Ambalajlama ve etiketleme-igaretleme

Madde 11- Kakao ve kakao urunlerinin ambalajlanmasi ve isaretlenmesi ile
igili kurallar agagidaki gibidir:

a) Kakao ve kakao drunlerinin ambalajlanmasinda Turk Gida Kodeksi
Yonetmeligi'nin 9 uncu bolimune uygun ambalaj materyalleri kullaniimalidir.

b) Kakao ve kakao Urlnlerinin etiketlerinde Turk Gida Kodeksi Yonetmeligi'nin
9 uncu bolumune ilaveten; bu Teblig’in 4 Gncl maddesinin h, 1, i, j, k, |, m bentlerinde
yer alan UrUnlerde trin adinin hemen yaninda igerdidi en az kakao tozunun % orani,

yer almalidir.



Tasima ve depolama
Madde 12- Kakao ve kakao urunlerinin depolanmasinda ve tasinmasinda Turk
Gida Kodeksi Yonetmeligi’'nin 10 uncu bolimundeki kurallara uyulmahdir.

Numune alma ve analiz metodlari

Madde 13- Kakao ve kakao durunlerinin uretim hattindan ve muhafaza
deposundan numune alinmasinda Turk Gida Kodeksi Yonetmeligi'nin 11 inci
bolumundeki kurallara uyulmahdir. Numune, uluslararasi kabul gormus metodlarla
analiz edilmelidir.

Tescil ve denetim

Madde 14- Kakao ve kakao urUnlerini Ureten ve satan igyerleri; tescil ve izin,
ithalat iglemleri, kontrol ve denetim sirasinda bu Tebli§ hukUmlerine uymak
zorundadir. Bu hukumlere uymayan isyerleri hakkinda 24/6/1995 tarihli ve 560 sayili
Gidalarin Uretimi, Tuketimi ve Denetlenmesine Dair Kanun Hilkkminde Kararname
hiaklmlerine gore yasal islem yapilir.

Denetim

Madde 15- Bu Teblige ait hukamler; 24/6/1995 tarihli ve 560 sayili Kanun
HUkmunde Kararnameye gore Tarim ve Koyisleri Bakanligi ve Saglhk Bakanliginca
denetlenir.

Gegici madde 1- Halen faaliyet gosteren ve bu Teblig kapsaminda yer alan
uranleri ureten ve satan isyerleri yayimi tarihinden itibaren 1 yil icinde bu Teblig
hiaklmlerine uymak zorundadir.

Yururluk
Madde 16- Bu Teblig yayimi tarihinde yururlige girer.

Yurutme
Madde 17- Bu Teblig hikimlerini Tarim ve Kdoyisleri Bakani ile Saglik Bakani
yaratar.

EK1
KAKAO VE KAKAO URUNLERINDE KULLANILAN KATKI MADDELERI
EC Kodu ve Uriiniin Adi Maksimum Doz (g/kg)
Maddenin Adi
E 338 Fosforik Asit Kakao tozu, kakao kitlesi, 2,5 (P2 Oscins.)

kakao keki, kakao tozu ile  ( kakao kisminda )
seker karigimlari

E 341 Kalsiyum Fosfatlar Kakao tozu-seker karisimlar 10



Resmi Gazete Tarih sayi : 15 Mayis 2002 - 24756

Tarim ve Koyisleri Bakanligindan:

Tirk Gida Kodeksi

Kakao ve Kakao Uriinleri Tebliginde Degisiklik Yapilmasi Hakkinda Teblig
(Teblig No : 2002/ 35 )

MADDE 1 — 27/3/ 2000 tarihli ve 24002 sayili Resmi Gazete'de yayimlanan “Turk Gida Kodeksi -
Kakao ve Kakao Urinleri Tebligi’nin “Tanimlar” ile ilgili 4iUnci  maddesinde yer alan
(e),(f),(g),(h),(,(),(),(k),(I),(m) bentleri asagidaki sekilde degistiriimis ve (m) bendinden sonra gelmek

Uzere asagidaki (n),(p),(r),(s) bendleri eklenmistir.
“e)Kakao yagi : Kakao cekirdegi veya kakao c¢ekirdegdi pargalarindan elde edilen yagi,

f)Kakao Tozu : Temizlenmis, kabugu soyulmus ve kavrulmus kakao cekirdeginin toz haline
getiriimesi ile elde edilen ve kuru madde uzerinden kitlece en az % 20 oraninda kakao yagi igeren toz
haldeki Grind,

g)Yagi azaltiimis kakao tozu: Kuru madde Uzerinden kitlece minimum %10 a esit veya fazla ancak
%20 den az kakao yagi igeren toz haldeki Grini

h) Sekerli kakao/Sekerli kakao tozu/igilebilir gikolata: Kakao tozunun seker ile karisimi sonucu elde
edilen, kuru karigimdaki kakao tozu miktari %25 den az olmayan ve kuru maddede minimum kakao tozu
miktarina gére kakao yagi miktari %20 ye esit veya fazla olan Grinu,

1) Sekerli kakao karisimi/Kakaolu sekerli karisim: Kakao tozunun seker ile karisimi sonucu elde
edilen, kuru karigimdaki kakao tozu miktari %20 den az olmayan ve kuru maddede minimum kakao tozu
miktarina gére kakao yagi miktari %20 ye esit veya fazla olan drinu,

i) Aromalandiriimis sekerli kakao karisimi: Kakao tozunun seker ile karisimi sonucu elde edilen, kuru
karigimdaki kakao tozu miktari %20 den az olmayan ve kuru maddede minimum kakao tozu miktarina gére
kakao yagdi1 miktari %20 ye esit veya fazla olan aromalandiriimig Grind,

j) Yagi azaltiimis sekerli kakaolYag! azaltiimis sekerli kakao tozu/Yagi azaltiimis igilebilir ¢ikolata:
Kakao tozunun seker ile karisimi sonucu elde edilen, kuru karisimdaki kakao tozu miktari %25 den az
olmayan ve kuru maddede minimum kakao tozu miktarina gére kakao yagdi miktari %10 a esit veya fazla
ancak %20 den az olan drina,

k) Yagi azaltilmis sekerli kakao karisimi/Yagi azaltiimis kakaolu sekerli karisim: Kakao tozunun
seker ile karisimi sonucu elde edilen, kuru karisimdaki kakao tozu miktari %20 den az olmayan ve kuru
maddede minimum kakao tozu miktarina goére kakao yagi miktari %10 a esit veya fazla ancak %20 den az
olan urding,

I)Yagi azaltiimis ve aromalandiriimis sekerli kakao karisimi: Kakao tozunun seker ile karisimi sonucu
elde edilen, kuru karigimdaki kakao tozu miktari %20 den az olmayan ve kuru maddede minimum kakao
tozu miktarina gére kakao yag miktari %10 a esit veya fazla ancak %20 den az olan aromalandiriimig
arding,

m) Dusik yagh kakao tozu: Kuru madde Uzerinden kitlece % 10 dan az kakao yag iceren toz

haldeki Grind,

n) Sekerli dusik yagl kakao/Sekerli dusik yaglh kakao tozu/ Dusuk yagl icilebilir gikolata: Kakao
tozunun seker ile karisimi sonucu elde edilen kuru karisimdaki kakao tozu miktari %25 den az olmayan ve
kuru maddede minimum kakao tozu miktarina gére kakao yagdi miktari %10 dan az olan Urind,



p) Sekerli disuk yagl kakao karisimi / Dusuk yagli kakaolu sekerli karisim: Kakao tozunun seker ile
karisimi sonucu elde edilen kuru karigimdaki kakao tozu miktari %20 den az olmayan ve kuru maddede
minimum kakao tozu miktarina gére kakao yag: miktari %10 dan az olan Grtnd,

r) Sekerli disik yagh aromalandiriimis kakao karisimi: Kakao tozunun seker ile karisimi sonucu
elde edilen kuru karigimdaki kakao tozu miktari %20 den az olmayan ve kuru maddede minimum kakao
tozu miktarina gére kakao yagi miktari %10 dan az olan aromalandiriimig Grind,

s) QS: Maksimum diizeyin belirlenmedigini ,”

MADDE 2 - Tebligin “Uriin ézellikleri” ile ilgili 5 inci maddesinin (f) ve (h) bentleri asagidaki sekilde

degistirilmis ve (h) bendinden sonra gelmek lGizere (1) bendi eklenmistir.

“f) Kakao yaginda petrol eteri kullanilarak tespit edilen sabunlasmayan madde orani kitlece en fazla
% 0.5, pres kakao yaginda ise kutlece en fazla % 0.35 olmalidir.

h) Kakao tozunda ve yagi azaltiimis kakao tozunda rutubet miktari kitlece en fazla % 9 olmalidir.
1) Miktarlari quantum satis/QS olarak belirlenen katki ve aroma maddeleri iyi Uretim uygulamalari —
GMP - dikkate alinarak kullanim amaci icin gerekli miktardan fazla eklenmemeli ve tlketici

yaniltilmamalidir.”

MADDE 3 - Ayni Tebligin “Katki maddeleri” ile ilgili 6 inci maddesi asagdidaki sekilde
degistirilmigtir.

“Madde 6 - Bu Teblig’de adi gegen Urlinlerde kullanimina izin verilen gida katki maddeleri “Tirk

Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Gida Katki Maddeleri bélimine uygun olmalidir.

Ayrica, bu Teblig’de adi gegen urlnlerde asagida izin verilen tatlandiricilar da kullanilir.

E Kodu Adi Maksimum Limiti

E 953 Isomalt ( Isomaltitol ) QS ile sinirhidir

E966 Lactitol QS ile sinirlidir

E 421 Mannitol QS ile sinirhdir

E 965  Maltitol ve Maltitol surubu QS ile sinirhdir

E 420 Sorbitol ve sorbitol surubu QS ile sinirhdir

E 967 Xylitol QS ile sinirhdir

E 950 Asesulfam Potasyum Bitmis Uriinde 350 mg/kg

E 951 Aspartam Bitmis Uriinde 3 g/kg

E 955 Sukralose Bitmis Uriinde 580 mg/kg

E 954 Sodyum Sakkarin Bitmis Grinde kalinti limiti olarak 100 mg/kg
E 957 Thaumatin Bitmis urinde QS ile sinirhdir”

MADDE 4 - Teblig'in “Aroma Maddeleri” ile ilgili 8 inci maddesi asagidaki sekilde degistiriimistir.

“Madde 8 - Bu Teblig'de adi gegen Uriinlerde gikolata ve st aromasi verenler hari¢ “Tirk Gida
Kodeksi Yonetmeligi’nin Gida Aroma Maddeleri bolimanin izin verdigi aromalar QS olarak kullanihr.”

MADDE 5 - Tebligin “Aroma maddeleri” ile ilgili 8 inci maddesinden sonra gelmek lizere 9 uncu ve
10uncu maddeler eklenmis ve diger maddeler buna gore teselsdl ettirilmistir.

“Topaklanmayi Onleyiciler
Madde 9- Bu Teblig’de adi gegen uriinlerde “Tlrk Gida Kodeksi Yénetmeligi'nin Ek 13-A boliminin
izin verdigi topaklanmayi onleyiciler kakao ve sekerlerin kuru karigiminda 10 g/kg ile sinirlidir.

Dolgu Maddesi
Madde 10 - Bu Teblig’de adi gegen urlnlerde tatlandirici kullandigi durumlarda dolgu maddesi
polidekstroz A ve N; QS olarak kullanilir.”

MADDE 6 — Ayni Teblig’in “ Bulaganlar” ile ilgili 9 uncu maddesi asagidaki sekilde degistirilmistir.



“Madde 9 - Bu Teblig kapsaminda yer alan urinler “Turk Gida Kodeksi Yoénetmeligi’nin Bulasanlar
boélimine uygun olmalidir. Ancak karigsim drinlerde kursun miktari kakao kisminda en fazla 1 mg/kg’i
gegcemez.”

MADDE 7 - Teblig’'in “Ambalajlama ve Etiketleme-isaretieme” ile ilgili 11inci maddesi asagidaki
sekilde  degistirilmistir.

“Madde 11 - Bu Tebli§ kapsaminda yer alan Urlnlerin ambalajlanmasi ve isaretlenmesinde “Tark
Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin  “Ambalajlama ve Etiketleme—Isaretieme” bdliminde yer alan genel
kurallarin yani sira asagidaki kurallara uyulmalidir.

a) Bu Teblig'in 4 Gncu maddesinin  (h),(1),(i),(),(k),(1),(n),(p),(r) bentlerinde yer alan Urinlerin
etiketinde icerdigi kakao tozu miktar “ en az % ..... kakao tozu igerir” ifadesi ile verilir. Ayrica ayni
maddenin (@), (j), (k), (1), (m),(n), (p),(r) bentlerinde yer alan Urtnlerin etiketinde igerdigi kakao yaginin
belirtiimesi gerekir.

b) Alkalize islem goérmus UrUnlerde  “Alkalize islem gormustir’ ifadesinin etiket Uzerinde
bulundurulmasi
zorunludur. “

MADDE 8- Ayni Teblig’in 1 No'lu EK’i agagidaki sekilde degistirilmigtir.

“EK 1
KAKAO VE KAKAO URUNLERINDE KULLANILAN KATKI MADDELERI
EC Kodu ve Uriiniin Adi Maksimum Doz (g/kg)
Maddenin Adi
E 338 Ortofosforik Asit Kakao tozu, kakao kitlesi, 2.5 (P, Oscins.)
kakao keki, kakao tozu ile bitmis tGrindn kakao kisminda

seker karisimlari

E 476 interesterifiye risinoleik  kakao tozu ve kuru kakao ve seker 5
Poligliserol esterleri karisimlarinin son urinde”

MADDE 9- Bu Teblig ile 20/1/1979 tarihli ve 16525 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan TS 3076
“Cekirdek ve Ogiitiilmius Kakao Standardi” mecburi uygulamadan kaldiriimistir.

Gegici Madde 1-Halen faaliyet gosteren ve bu Tebli§ kapsaminda yer alan Urlnleri Ureten ve satan
isyerleri 3 yil icinde Teblig hikimlerine uymak zorundadir. Bu sure icinde gerekli dlizenlemeleri yapmayan
s6z konusu Uretim yerlerinin faaliyetine izin verilmez. Bu sirenin sonunda s6z konusu uretim yerleri ile
Teblig hikimlerine uymayan urlnleri satan isyerleri hakkinda 560 sayili Kanun Hikminde Kararname
hikumlerine gore yasal islem yapilir.

Yiirtirliik
MADDE 10- Bu Teblig yayimi tarihinde yurirlige girer.

Yiritme
MADDE 11- Bu Teblig hikimlerini Tarim ve Kodyisleri Bakani ile Saglik Bakani yurGtar.



